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PRESENTACIO

A MITJANS DELS ANYS SEIXANTA, ANGEL LLUCH JOU VA FUNDAR
EMPRESA TORRONS XOCOLATA A.LLUCH, DEDICADA A
L' ELABORACIO DE TORRONS | XOCOLATA, TENINT COM A
PRINCIPAL PRODUCTE EL TORRO D'AGRAMUNT, TiPIC DE LA
LOCALITAT.

ANY RERA ANY, LA NOSTRA EMPRESA HA ANAT AMPLIANT
L'OFERTA DE PRODUCTES, INNOVANT | ADAPTANT-NOS A LES
NOVES TENDENCIES, TENINT SEMPRE COM A PRINCIPI BASIC LA
QUALITAT, I LA FORMA DE TREBALLAR TOTALMENT ARTESANA.

DES DE LANY 2007 AMB ANGEL LLUCH BERENGUERES, MENESTRAL
TORRONAIRE, AL CAP DAVANT DE LEMPRESA, STMPULSA UNA
NOVA LINEA D' ELABORACIO DE TORRONS | XOCOLATES ECOLOGICS
JA QUE CREIEM EN ELS SEUS BENEFICIS PER A LA SALUT | EL MEDI
AMBIENT.

L' AGRICULTURA | LA RAMADERIA ECOLOGICA OBTE MATERIES DE
QUALITAT | SEGURES, JA QUE NO S’UTILITZA CAP MENA DE
PRODUCTE QUIMIC DE SINTESI, RESPECTANT L' ENTORN |
CONSERVANT LA FERTILITAT DE LA TERRA. UTILITZEM AQUESTES
MATERIES PRIMERES BIOLOGIQUES PER A ELABORAR LA XOCOLATA
| ELTORRO SEGUINT EL REGLAMENT EUROPEU 834/07 | EL
889/2008 OFERINT-VOS UN PRODUCTE SA, SEGUR | AMB TOTES LES
PROPIETATS NATURALS | ORGANOLEPTIQUES.

PRESENTACION

A MEDIANOS DE LOS ANOS SESENTA, ANGEL LLUCH JOU FUNDO LA
EMPRESA TORRONS | XOCOLATA A.LLUCH, DEDICADA A LA
FABRICACION DE TURRON Y CHOCOLATE, TENIENDO COMO
PRINCIPAL PRODUCTO EL TURRON DE AGRAMUNT, TiPICO DE LA
LOCALIDAD.

ANO TRAS ANO, NUESTRA EMPRESA HA IDO AMPLIANDO SU
OFERTA DE PRODUCTOS, INNOVANDOY ADAPTANDOSE A LA
NUEVAS TENDENCIAS, HASTA LLEGAR A LA AMPLIA GAMA DE
TURRONES Y CHOCOLATE QUE A.LLUCH OFRECE A SUS CLIENTES.

DES DEL ANO 2007 CON ANGEL LLUCH BERENGUERES, MENESTRAL
DEL TURRON, A LA CABEZA DE LA EMPRESA, SE IMPULSA UNA
NUEVA LINEA DE ELABORACION DE TURRONES Y CHOCOLATES
ECOLOGICOS YA QUE CREEMOS EN SUS BENEFICIOS PARA LA SALUD
Y EL MEDIO AMBIENTE.

LA AGRICULTURA Y RAMADERIA ECOLOGICA OBTIENE MATERIAS DE
CALIDAD Y SEGURAS, YA QUE NO SE UTILIZA NINGUN PRODUCTO
QUIMICO DE SINTESIS, RESPETANDO EL ENTORNO Y CONSERVANDO
LA FERTILIDAD DE LA TIERRA. UTILIZAMOS ESTAS MATERIAS
PRIMAS BIOLOGICAS PARA LA ELABORACION DEL CHOCOLATE Y EL
TORRON SIGUIENDO LA REGLAMENTACION EUROPEA 834/07 Y LA
889/2008 OFRECIENDO UN PRODUCTO SANO, SEGURO Y CON
TODAS LAS PROPIEDADES NATURALES Y ORGANOLEPTICAS.
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tou blando
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xocolata amb avellana
chocolate con avellana

200 g

xocolata amb ametlla
chocolate con almendra

200 g
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xXocolata 72% cacau

chocolate 72% cacao
xocolata amb taronja 75 ¢

chocolate con naranja
/59
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xocolata amb ametlles xocolata amb avellanes

chocolate con almendras

’ chocolate con avellanas
75 ¢
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Xocolata amb nous LlUCh

chocolate con nueces
75 g
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