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Cada cop som més els que gaudim fent-nos el pa a casa de manera artesanal, amb ingredients naturals i

a l'estil tradicional. Si a més a més de fer-te el pa, vols fer-te el forn de llenya per coure’l, I'ldris, el nostre
professor forner, ens guiara per fer-ne un. Serd un forn de llenya de mida domestica, de foc directe, construit
amb materials simples i naturals com la terra i la palla, maons massissos i amb un cost molt baix.

Al taller aprendrem a preparar el fang i construir la volta, i un cop el forn sec, 'encendrem per fer una
fornada i aprendre a manejar-lo.

Durant el taller es construira un forn entre tothom, guiats pel professor i finalment, es posara en marxa per a
coure el dinar del segon cap de setmana.

PrROGRAMA:

It cap de setmana: 26 i 27 d’abril de 2014
Construccié del forn.

2n cap de semana: 17 de maig de 2014
Encesa i maneig del forn

Fornada de pizzes i coques, pa i dolgos.

Professor: Idris Cruz, Especialista formador en l'elaboracié de pa artesa, i autoconstructor de forns de fang.

Durada i horari: 20 hores. Dissabte 26 i diumenge 27, de 9 a 19 hores i dissabte 17 de maig de 9 a 15 hores.

Es fara una aturada al migdia per dinar.
Lloc: finca de can Poc Oli (Escola Agraria de Manresa) - Ctra. 1411-b, de Manresa a Barcelona, km. 3,6
(Manresa). IEnllag a google mapsI.

Consulteu preus i condicions a la pagina segiient.
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https://maps.google.es/maps/ms?source=s_q&hl=ca&geocode=&ie=UTF8&msa=0&ll=41.706257,1.838021&spn=0.003268,0.006899&t=h&z=17&msid=117421854461355470219.0004936fffe62f144cf77
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CONDICIONS:

Inscripcions a www.associaciolera.org. Més informacié al telefon 93 878 70 35 o a neus@associaciolera.org

.

Pagament avancat' fins e/ del dia  21/04/14 Pagament després del dia 21/04/14

Preu curs Preus Preu socis/es | Preu curs® Preus Preu socis/es
especials *'3 especials *

Opci6 A 85,00 € 80,75 € 76,50 € Opci6 A | 89,25€ | 84,80 € 80,35 €

Opcié B* 59,50 € + 2,5 h. Ecoxarxa Opcié B? 62,50 € + 2,7h. Ecoxarxa

UINEM / DNI o document acreditatin)

abans de linici de l'activitat, menys 8€ de despeses de gestid.

sacabi el curs.
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1. Si fas el pagament cinc dies abans de Uinici del curs, pagaras un 5% menys.
2. Situacions especials: atur, menor de 25 anys, alumne del cicle formatiu de 'ECA Manresa (cal portar targeta inscripcié a

3. Si portes una altra persona a fer el curs (i no tens cap altre descompre), et farem un 5% de descompte.
4. Pors pagar fins a un 30% del preu del curs amb hores de I'’Ecoxarxa del Bages (www.abonahora.wordpress.com)

Forma de pagament: ingrés al nim. de compte de BBVA ES74-0182-4143-24-0200018216

Si per alguna causa shagués de suspendre el curs, els diners avangats podran romandre com a reserva per a inscripcions posteriors,
0 ser retornats per la via que sacordi entre l'organitzacié i la persona inscrita.

Si és la persona inscrita la que no pot assistir a lactivitar per alguna causa, només es retornaran els diners avangats si savisa

Si cal que LEra emeti una factura de limport de la inscripcid, cal facilitar les dades que hi hagin de constar i avisar abans que
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Els cursos organitzats per lassociacié LEra compten
amb la collaboracié de I'Escola Agraria de Manresa,
pero no reben cap ajut economic d’enlloc. Els ingressos
per inscripcions permeten dignificar i sostenir la feina
del professorat i la de larea de formacié de lentitat
organitzadora.

L'Era, Espai de Recursos Agroecologics
www.associaciolera.org | info@associaciolera.org

www.facebook.com/associaciolera
Tel. 93 878 70 35

A través dels nostres descomptes intentem facilitar 'accés
a la formacié a aquelles persones que tenen dificultats
econdomiques. També sén una deferencia als socis/es de
LEra que, amb la seva quota, sostenen el nostre projecte
de difusié i promocié de l'agroecologia i les energies
renovables.
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1ambé sén projectes de l'associacié L'Era:
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