
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TIPUS D’OLIS AL MERCAT I TAST GUIAT 
D’OLIS VERGES 
 

Jornada tècnica 
 

VILALLONGA DEL CAMP, dissabte 8 de novembre de 2008 
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PLA ANUAL 
de transferència tecnològica 

905 / 2,00 

 

PRESENTACIÓ 
 

Actualment, la disponibilitat d’olis vegetals als supermercats és molt àmplia, 
essent possible trobar-hi olis de llavors, com el gira-sol, olis d’oliva de diferents 
denominacions (“suave”, “intenso”...), olis de sansa d’oliva i olis verges extra. 
Però, el nivell d’informació de que disposa el consumidor normal sobre aquests 
tipus d’olis és pràcticament nul i es sol reduir a l’aspecte visual (ampolla, 
etiquetatge...) i el preu. En aquesta situació, l’oli verge extra té un clar 
desavantatge, donat que és el més car, tot i que els olis verges són els únics que 
presenten una diversitat aromàtica prou gran, que sigui identificable pels 
consumidors; tan és així, que és actualment l’únic producte alimentari on 
l’anàlisi sensorial normalitzat és un requisit de la norma comercial i té igual 
importància que l’analítica química. 
 

La present jornada intentarà explicar les diferències entre els diferents tipus 
d’olis del mercat, a nivell de matèria primera utilitzada, dels processos 
d’extracció, dels tractaments químics posteriors que alguns d’ells pateixen, i de 
les característiques del producte envasat que compra el consumidor.  
 

Finalment, la sessió de tast obert permetrà contrastar les característiques 
sensorials de diferents olis, tal i com ho fan els panells de tast oficials. 
 

PROGRAMA 
 

Presentació de la Jornada         18:00 h 
 
 

Tipus d’olis al mercat          18:10 h 
Sr. Agustí Romero Aroca. Investigador de l’IRTA i assessor extern del Panell. 
 

 

Tast guiat d’olis verges         19:20 h 
Sr. Agustí Romero Aroca. Investigador de l’IRTA i assessor extern del Panell. 
 

 

Cloenda de la Jornada          20:00 h 
 

 

INSCRIPCIÓ: Pot comunicar la seva assistència abans del dia 6 de novembre a la secretaria de l’Escola: Tel: 977 
34 32 89 – A/e: aecacon.darp@gencat.cat. 


